Tempranillo

sinonimi: Tinto fino, Tinta roriz, Tinta aragonez, Cencibel, Ojo de liebre. Španjolska crna sorta koja daje jako dobro vino, i često je se kao popravljača miješa s drugim sortama. Netko će reći da je Tempranillo španjolski odgovor na Cabernet sauvignon. Najrašireniji je u središnjem i sjevernom dijelu zemlje. Pokriva nekih gotovo 90 tisuća hektara, i nakon Grenachea, Monastrella i Bobala po rasprostranjenosti je četvrta crna sorta Španjolske. Zahvaljujući internacionalnim uspjesima vina iz Rioje a još i više onima iz Ribere del Duero i Pesquere del Duero, Tempranillo je kao sorta postao poznat i omiljen u mnogim krajevima svijeta.   

Kultivar je dobio naziv najvjerojatnije po tome što je rani, a to se na španjolski veli temprano. Ne potjera rano ali dozrije i dva tjedna prije Grenachea. Osim u Španjolskoj, dosta se uzgaja i u Portugalu (Tinta roriz) uz dijeku Douro, što dolazi iz Španjolske kao Duero, a i rijeku Dao. Ima ga nešto na francuskoj strani Pirineja, a od nedavno i relativno dosta na francuskome jugu u Languedoc Roussillonu gdje je preporučen kao sorta ali nije dopušteno da bude i u kupažama vina aoc. U Argentini postoji pod nazivom Tempranilla, i od njega se uglavnom tamo radi(lo) jednostavno obično vino. Čini se da sada u Argentini pomalo gubi teren. 

Glavna je sastavnica glasovitih elegantnih vina iz područja Rioja, ali i onih snažnih iz predjela Ribera del Duero. Može dati jako obojena vina s dosta tanina i s dobrom kiselošću a koja su sposobna dugo odležavati. Arome grožđa idu prema listu duhana, koži i začinima, ali vino preuzme i dosta aroma od drveta, za vrijeme dozrijevanja koje u Španjolskoj zna biti vrlo dugačko.

