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Hrvatska revija za vino, kulturu stola i turizam 

Zagreb

Pinot bijeli

BIJELO od SIVOGA! 

Željko Suhadolnik ©

Dugo se vremena zbog sličnosti u izgledu mislilo da su Pinot bijeli i Chardonnay isti kultivar, pa je nastao i naziv Pinot Chardonnay. Ali onda je znanost nedvojbeno utvrdila da je riječ o dvjema odvojenim sortama. Istina, sortama u srodstvu - naime moguće je da je baš Pinot bijeli jedan je od roditelja Chardonnayu, i sortama porijeklom iz istog dvorišta koje su se s vremenom sasvim različito rasporedile po svijetu. Danas je Pinot bijeli, izgnanik iz rodne kuće, glavno uporište našao na širem području srednje Europe.                                 
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                                                                                                      Pinot  bijeli

SINONIMIMA - Pinot blanc, Pinot bianco, Pinot verde, Weissklevner, Weiss(er) Burgunder, Feherburgundi, Klevanjka bijela...

U Meksiku i u Južnoj Americi izraz Pinot blanco, koji sugerira Pinot bijeli, rabi se ne za taj kultivar, nego za Chenin Blanc ili Chenin bijeli.

Pinot bijeli PORIJEKLOM je iz Francuske, a nastao je mutacijom Pinota sivoga, koji se pak rodio od Pinota crnoga. Pinot bijeli po prvi put je identificiran u Burgundiji, kažu, početkom 18. stoljeća. Iako su mu zavičaj i početna točka Burgundija, tamo ga gotovo više i nema, ne uzgaja se, mada ipak u nekim po površini malim oblastima, oazama, postoje apelacije koje dozvoljavaju sadnju Pinota bijeloga i uporabu, pri označavaju vina, naziv Pinot blanc. U Francuskoj ga njeguju u Alsaceu, gdje međutim ne dostiže renome Pinota sivoga (Pinot gris). U Alsaceu ga često u proizvodnji u zakonom dopuštenom omjeru kupažiraju sa sortom Auxerrois te plasiraju pod nazivom Pinot blanc, ili ga stavljaju u tradicijsku mješavinu u toj regiji raširenih sorata, a nazvanu Edelzwicker. Nijemci su mu, pak, zasad skloniji nego Pinotu sivome, u Njemačkoj Pinota bijeloga ima dosta u Badenu i Pfalzu, bude u dvije osnovne varijatne - kad je na previsokom prinosu onda je kao lagano svježe vino a kad je s boljih pozicija i s manjeg prinosa bude dosta snažna kapljica. Sorta značajnije površine zauzima i u Austriji gdje od nje, osobito u Gradišću (Burgenland), nerijetko proizvode i botritizirane slatke visoke predikate. 

U Italiji je na nacionalnom nivou Pinot bijeli (Pinot bianco) rasprostranjen na gotovo dvostruko više hektara nego Pinot sivi te na tek nešto malo više hektara nego Chardonnay, a prilično je tražen posebice u sjevernijim dijelovima zemlje. Naročito ga se uzgaja u Trentnu /Alto Adigeu, Venetu, Lombardiji i Furlaniji. Na Apeninskom poluotoku je navodno prvi put legitimiran u 18. stoljeću i to u Pijemontu, inače regiji izrazito znanoj po crnom vinu, međutim ne treba se tome čuditi jer Pijemont je u susjedstvu Burgundije. I tamo se, sve do gotovo devedesetih godina prošlog stoljeća, naziv Pinot bianco rabio istodobno i za Pinot bijeli i za Chardonnay, naime i tamo je u mnogim vinogradima pod Pinotom bijelim bio zasađen i Chardonnay. U većini krajeva Italije gdje ga se uzgaja rabe ga za svježija nekomplicirana vina i nerijetko ga plasiraju s blagom muzirajućom notom, u Lombardiji ga značajnije rabe i kao bazu za pjenušce.

Pinot bijeli rasprostranjen je i u Sloveniji, posebice u Goriškim brdima i u slovenskoj Štajerskoj, ima ga, dakako, i u Hrvatskoj, a i na ovim našim prostorima do prije stanovitog vremena brkalo ga se sa Chardonnayem. Pinota bijeloga u većoj se mjeri u Hrvatskoj nađe u Istri, Međimurju, Hrvatskom zagorju, zelinskome kraju te u Slavoniji, dosta u Kutjevačkom i u Feričanačkom vinogorju, u Đakovštini. Velike ambicije baš s njime pokazuju upravo u Feričancima, tamo od njega proizvode snažnije i puno vino prikladno i za dozrijevanje u barriqueu. 
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                                                          Bijeli pinot, svježi                                           Bijeli pinot sur lie

SVOJSTVA - Pinot bijeli u izvornom svom izdanju, dakle onaj iz starih dana, ostao je zapisan kao sorta s malom rodnošću, no selekcionirani klonovi koji se danas dobro plasiraju i vrlo su rašireni npr. i u Alsaceu daju dosta visoki rod. Inače, proizvedeni su i cijepovi od izdvojenih klonova koji dozrijevaju i do dva tjedna ranije od uobičajenoga termina za taj kultivar. Dobar rezultat sorta postiže na propusnimm umjereno plodnim vlažnijim tlima na brežuljkasitm položajima i u uvjetima umjerene klime.

Grozd je manji i valjkast, zbijen, zrele bobice malene su i okrugle, žućkaste boje prema zlatnoj, u jačoj zrelosti pomalo i jantarne te s točkicama. Meso je slatko, ponekad bude i sa slabijom kiselosti. Pinot bijeli ne obilježavaju izraženije arome, vino je zapravo aromatski dosta neutralno. Na bijeli pinot uglavnom se - iznimke potvrđuju pravilo! - ne gleda kao na vino koje bi trebalo biti potentno te s  visokim potencijalom starenja.

JELO i SERVIS - Upravo zbog svoje neutralnosti glede aromatike, vino od Pinota bijeloga univerzalno je, lijepo ga se može složiti s mnogo jela. Mlađi svježi laganiji bijeli pinot prijat će kao aperitiv i uz laganija hladna i topla predjela, najbolje na oko 10 do 12 stupnjeva, a malo strukturiraniji bijeli pinot, dozrijevan moguće i u drvu, servirajte na 12 do 13 stupnjeva uz elaboriranija jela.  ■
