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Grk bijeli

GARKO DO SOLADA - Grku bijelome sinonimi su Gark, Lumbarajski gark, Korčulanac. Naziv Grk neki povezuju s pretpostavkom da je sorti domovina Grčka, ali neki više s time što je okus vina gorkast. Korčulani mu govore gark zato što su, kažu u šali, garko dolazili do solada  kad su ga davali na otkup u vinariju.


Porijeklo mu je nepoznato. Grk bi mogla biti autohtona dalmatinska sorta. Najviše se uzgaja na Korčuli, a najpoznatiji je Grk iz Lumbarde. Ima ga još i na Pelješcu, Mljetu, Šipanu i na dubrovačkom priobalju. Otok Korčula od davnine je poznato područje uzgoja vinove loze i proizvodnje dobroga vina. Smatra se da su kulturu vinove loze na Korčulu donijeli Grci (Doroni s Kindosa) u četvrtom stoljeću prije naše ere, iako se ne može odbaciti pretpostavka da je vitis vinifera ovdje i samonikla. Zna se i to da su Grci s otoka Visa, zvani Isejci, na Korkyri melaini osnovali svoju koloniju baš tu gdje je sada Lumbarda.


Rod: Grk daje najbolje rezultate u okolici Lumbarde zbog posebnih ekoloških uvjeta u kojima tamo uspijeva. Raste iz crvenog pijeska, za koji se pretpostavlja da je od eolskih nanosa ili da ga je tamo nataložilo more još prije tektonskih poremećaja Zemljine kore u tercijaru. Vinogradi Grka su tamo okruženi s tri strane morem. Srednja godišnja temperatura tu iznosi 16,4 stupnja, a srednja godišnja količina oborina je 1133 mm, a broj sunčanih sati godišnje je veći od 2100.


Svojstva: Grk je jedno od najboljih bijelih dalmatinskih vina. Desetogodišnja znanstvena istraživanja pokazala su da jako dobro nakuplja slador, ali i da vino bude s lijepom ukupnom kiselosti. Vino je s visokim ekstraktom, puno i krepko. Tamnije je zlatno žute boje, ima neodoljiv bouquet. Grk je gorkastog okusa, topao, s alkoholom najčešće od 13 do 15 vol %.


JELO I SERVlS: poslužite ga na 12 do 14 stupnjeva, možda najbolje kao aperitiv ili uz popodnevno čavrljanje s prijateljima.■

