VINO i TURIZAM NA SELU

SANGREAL 1 INTRIGA te PLASTOVSKI SLOW

Priredio ZELJKO SUHADOLNIK

ALEN BIBIC, UVELIKE ZASLUZAN STO JE SKRADINSKO VINOGORJE IZASLO IZ SJENE, ODLUCIO SE U POTPUNOSTI
POSVETITI PROIZVODNJI PLEMENITE KAPLIJICE i PRIHVATU GOSTIJU NA SVOM OBITELJSKOM GOSPODARSTVU
NA HEDONISTICKA DRUZENJA ZA STOLOM

oceo je, i dugo se bavio, i vinom i
Pdestilatima, maslinovim uljem, sirom

i marmeladama. Zivio je u Zadru gdje
je imao i prodavaonicu-boutique vina i pica
te po domace prigotavljenih delikatesa, vrlo
atraktivno pakiranih i svakako zanimljivih ne
samo u organolepticko-hedonistickome smislu
nego i s aspekta suvenira. Intelektualac —
zavrsio je studij hrvatskog jezika i knjizevnosti!,
bio je u nekom svom filmu i usmjerio se
proizvodnji drukgijih ving, s naglaskom na
domace sorte i neke francuske koje Ce tek
poslije i ovdje postati jace popularnima.
Vina je od pocCetka duze dozrijevao u jace
paljenom americkome barriqueu i rezultat
toga su oksidativne note i note przenoga
koje nisu za svaciji ukus. Medutim pokazalo
se — da jesu za ukus onih koji traze nesto
viSe. Pronasao je za svoje proizvode dovoljno
potroSaca da bude zadovoljan plasmanom
u kontekstu i koli¢ina i prihoda.

Alen Bibic u svojoj kusaonici, gdje je ugodna domaca atmosfera

Prostor za prijem gostiju je velik, dio je ureden kao vinoteka a dio, sa stolovima, kao domaca konoba-restoran

Raslo je zanimanje trzista za njegovo
vino, 3, malo pomalo, i kod njega je samoga
pocela rasti Zelja da se usmjeri glavninom
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na produkciju vina. Alen Bibi¢, koji je uvelike
zasluzan za to da se poprilicno prosirio glas
o0 do tada posve zasjenjenome Skradinskome
vinogorju, ¢vrsto je odlucio profilirati se
prvenstveno kao proizvodac plemenite
kapljice. Odselio je iz Zadra za Plastovo iznad
Skradina, i tu se, na selu, sada maksimalno
posvecuje vinu i — vinskome turizmu.

Dok je nekad vino proizvadio uglavnom od
kupljenog grozda iz vinograda u obliznjem
Nadinu, sada Bibi¢, koji sirovinu rabi s 13
hektara vinograda, ima vec 10 vlastitih
hektara pod trsjem. Upravo mu je doslo u
prvi komercijalni rod trsje Sto ga je sadio prije
pet goding, sorte su Syrah, Cabernet franc,
Cabernet sauvignon, Merlot. Zanimljivost je
vinograd Jezerine kod Plastova, na kraskome
tlu i na nadmorskoj visini od 220 metara, tu
je Bibi¢ prije sedam godina posadio Cabernet
sauvignon u kolicini od 70 posto, zatim Merlot
20 i Cabernet franc 10 posto. Sorte i omjeri
tipicni za bordoska crna vina. Caberneti i
Merlot ne dozrijevaju u isto vrijeme, Merlot
je raniji, ali 2008. se, navodi Alen, dogodilo
to da se sazrijevanje nekako poklopilo,
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FOOD — MAMCI za JAHTASE

Ulaz na gospodarstvo Bibi¢ ukrasen je cvijecem i raznim mediteranskim raslinjem

i Bibi¢ je sve brao zajedno te zajedno i
fermentirao, vino, nakon dozrijevanja, ide
van iz podruma ove zime, vidjet cemo 3to
je Bibi¢ dobio ovim postupkom. Zanimljivost
i s obzirom na Dalmaciju: Bibi¢ ima i 1000
loza Sauvignona bijeloga! Na proljece 2010.
zasadio je nova Cetiri hektara, tri sa Syrahom
i jedan s Merlotom.

Sorte koje njeguje su Debit, Marastina,
PoSip, Pinot sivi, Chardonnay, R'kaciteli,
Plavina, Lasina, Babi¢, Grenache, Syrah,
Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc,
a vina s kojima je sada vani su PoSip 9, R 5
2008 a to je mjeSavina debita, marastine,
posipa, pinota sivoga i chardonnaya godinu
dana dozrijevana na finom talogu u bacvici
od americkog hrasta i americke izrade, zatim
R’kaciteli 2009 takoder s godinom dana na
finom talogu u americkome barrigueu a
proizveo ga je, vise kao kuriozitet, u 1000
boca, pa Debit 2009, Debit Lucica 2008 iz
nekoliko desetljeca starog nasada i takoder
iz barriquea, Grenache 6 2008 te, kao Spicy,
Syrah MMV Sangreal i Merlot MMV Sangreal.
Ovih dana izlazi na trZiste sa svojim Merlotom
MMVI Sangreal i, kao prvijencem, Cabernet
sauvignonom MMV Intrigom, dakle takoder
iz 2006.

Skradin je lijepo mjesto i posjeti ga dosta
turista, a, zbog lokacije u Zivopisnome te
zasticenome zaljevu tamo sidri mnogo jahti,
vlasnici kojih su jako dobri gosti. Upravo
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njima, logicno, Bibi¢ se uvelike okrenuo.
Bibi¢ i njegov prijatelj Tome Racunica,
vlasnik i voditelj skradinskog restorancica
Cantinetta s odlicnom domacom hranom,
koju prate Alenova vina, goste docekuju u
Cantinetti, a Bibi€ ih pak prima i na svojemu,
objektima proSirenom te zanimljivo uredenom
obiteljskom gospodarstvu u Plastovu. Tu je, u
staroj selskoj prizemnici,
otvorio prostranu, po
domaceis puno 3arma
uredenu kusaonicu, u
kojoj prezentira ne samo
vina nego i kompletan
skradinski eno-gastro
program koncipiran
upravo za jahtase kao
klijente, menu s osam
sljedova po domacim
recepturama, popracenih
so0sam njegovih vina. Za
kuhanje brine Alenova
supruga Vesna, pomaze
joj prijateljica.

- Zadovoljan sam
kako se stvari odvijaju i
glede proizvodnje vina u
smislu kakvoce proizvoda
i na poslovnome planu.
Nakon toliko vremena
bavljenja vinom sad imam
dovoljno iskustva, uvidio
sam gdje sam prije radio
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greske u koracima i to sam popravio. Vrlo
je vazno da sad imam vlastite vinograde,
pa je cijeli proizvodni proces posve pod
mojom kontrolom. Skradin je vrlo blizu selu
Plastovo i u sezoni nemam problema oko
dovodenja gostiju k sebi u seoski ambijent,
Stavise poneki put problem bude u tome Sto
mi nedostaje sjedecih mjesta za sve koji su
zainteresirani doCi na nas plastovski slow
food. Moja vina prilicno se dobro prodaju i
u restoranima u 3iroj okolici Skradina. Sto se
tice distribucije vina po Hrvatskoj, preuzela ju
je kuca Mohor trgovina MIVA, butelje idu vrlo
solidno a naplata funkcionira. NeSto vina ide
u izvoz, u Sloveniju, Srbiju, Nizomemsku pai
SAD, Amerikanci sada uzimaju neSto manju
koli¢inu ali, kao i Slovenci, plate dobro, i u
dan. Ova, 2010. godina iSla nam je na ruku i
glede kakvoce berbe, berba je ovdje kod nas
u skradinskom podrucju glede kvalitete bila
vrlo dobra, kie bas i nismo imali previse a
kad je padala pala je u pravo vrijeme, grozde
je nakupilo visoki slador a kiselost je bolja
nego lani, Sto je odlicno posebice za bijela
ving, inace trgali smo i nesto ranije nggo
prijasnjih godina — rekao je Alen Bibic.




